INSTRUCOES DE USO

CORTA FIAMBRES INOX

CUCHILLA DE ACERO INOXIDABLE
MAQUINA DE FATIAR / LAMINA DE ACO INOX

180W

POTENCIA

190MM

CUCHILLA
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CONOZCA SU MAQUINA DE CORTAR ALIMENTOS

Su maquina de cortar alimentos es apta para cortar pan, embutidos, queso, verduras, carnes, pescados, etc.

PARTES DEL APARATO

@ Soporte desplazamiento

@ Cuchilla de corte acero inox.
@ Patas antideslizantes

@ Base de acero

@ Bandeja porta alimentos

@ Empujador de alimentos

@ Grosor de corte variable

IMPORTANTES MEDIDAS DE SEGURIDAD. GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, deben seguirse las precauciones basicas de seguridad

1. Lea estas las instrucciones. Asegirese que la corriente de su hogar coincide con los datos técnicos de la
ficha de este articulo

2. Es necesario cuando se utiliza el aparato la atenta supervision si esta cerca de nifios o personas con las
capacidades fisico/mentales disminuidas

3. Desenchufe la cortadora de la toma de corriente cuando no esté en uso, antes de poner o quitar piezas y
antes de limpiarlo.

4. Evite el contacto con partes mdviles. Nunca introduzca los alimentos con la mano. Utilice siempre la
maquina de cortar con el empujador de alimentos completamente montado

5. Para protegerse contra el riesgo de choque eléctrico, no coloque la unidad de alimentacion en agua u otro
liquido

6. No opere ningun aparato con un cable o enchufe dafiado después de un mal funcionamiento, o si se ha
caido o dafado, consulte antes con su proveedor

7. Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe ser reemplazado por personal cualificado

8. El uso de accesorios no recomendados o vendidos por el fabricante del aparato puede causar incendio,
choque eléctrico o lesiones, e incumplimiento de la ley de garantias

9. No haga funcionar la maquina mas de 10 minutos seguidos. El motor puede sobrecalentarse. Apague el
interruptor y deje reposar durante al menos 30 minutos para enfriar el motor.

10. No utilice el aparato en el exterior.

11. No permita que el cable cuelgue del borde de la mesa o mostrador o que toque superficies calientes.

12. La cuchilla tiene filo. Tenga cuidado durante la limpieza.

13. No utilice el aparato para un uso que no sea el previsto.

14. Este aparato tiene un enchufe polarizado para reducir el riesgo de choque eléctrico, este enchufe esta
disefiado para trabajar en una toma de corriente polarizada y en una sola posicién correcta. Si
el enchufe no encaja completamente en la toma de corriente. Invierta el enchufe. Si ain asi no

encaja. Llame a un electricista calificado. NO intente manipular el aparato ni en enchufe.

COMO CORTAR

1. Desenrolle el cable de la parte inferior de la maquina de cortar. Coloque la maquina de cortar sobre una superficie
estable seca y lisa. Doble hacia abajo la plataforma, retire la bandeja de recogida de alimentos.

2. Coloque los alimentos en la plataforma. La cresta en la parte inferior de la plataforma debe encajar en la ranura de la
plataforma correctamente. Retroceda la bandeja de transporte de alimentos hacia adelante y hacia atrds unas cuantas
veces para asegurar que el movimiento es correcto.

3. Coloque el empujador de alimentos en la parte posterior de la bandeja de transporte de los alimentos.

4. Seleccione el grosor de corte deseado, girando en sentido horario la manivela de ajuste de espesor mas gruesa a la
derecha y a la izquierda para cortes més delgados, la encontrard en la parte trasera de la méaquina.
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ATENCION:

Utilice el empujador para cortar los alimentos

1. Conecte a 230 voltios AC.

2. Coloque el alimento a cortar en la bandeja de transporte de alimentos y apdyelo sobre guia, a continuacion, tire del
carro de alimentos hacia usted con la mano izquierda.

3. Cuando la hoja esta girando, mantenga el pulgar protegido detras de protector

4. Corte los alimentos con un movimiento uniforme, moviendo la bandeja hacia atras y hacia delante.

5. Cuando termine de cortar, desenchufe la unidad. Para su seguridad y la proteccion de la hoja, al almacenar coloque
el espesor de corte al minimo.

LIMPIEZA DEL APARATO:

- Lavar el cortador con una esponja suave y un jabdn suave o un limpiador en spray. Enjudguela y séquela bien

- No utilizar lana de acero o limpiador en polvo

- No lave ninguna parte de la méaquina de cortar en el lavavajillas.

- La cuchilla tiene un filo muy afilado. Manéjela con cuidado durante la limpieza.

- El motor esta oculto en su carcasa no sumerja la maquina en agua.

- El'motor no necesita lubricacion.

- Para facilitar la limpieza, quite todas las piezas en el orden indicado. Lavar como se indica. Vuelva a colocar en orden
inverso.

- Cualquier otro servicio debe ser realizado por personal de servicio autorizado.

- Recuerde, solo para uso domestico.

COMO DESMONTAR EL APARATO PARA SU LIMPIEZA. POR PARTES:

Transporte de alimentos:
Deslice el empujador de alimentos y levante el transporte de alimentos desde la plataforma.

Hoja:

Desenchufe el cortador, gire el blogueo la hoja hacia la izquierda y saque la cuchilla con cuidado.

Para volver a colocar. Alinee las dos lengtietas de bloqueo de la hoja con las ranuras de la caja del motor y gire el
bloqueo hacia la derecha para asegurarlo.

Pies antideslizante:
Limpielos con cualquier desengrasante, como el alcohol o limpia cristales.

Almacenamiento

1. Alinear gufa de espesor con la hoja.

2. Enrolle el cable en el drea de almacenamiento en el fondo de la rebanadora.
3. Guérdelo en su caja de origen.
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USAR SU MAQUINA DE CORTAR ALIMENTOS PARA OBTENER MEJORES RESULTADOS

-Pescados y carnes.

Los alimentos con una textura irregular, pescados y carnes a menudo son dificiles de cortar. Congelar antes de
rebanar

-Carnes

Deben estar deshuesadas.

-Frutas

Deben estar libres de semillas. La pifia fresca puede ser cortada limpiamente. Corte la parte superior

Verduras

Cebollas patatas, tomates, zanahorias, repollo (para ensalada), la berenjena, la calabaza y el calabacin. Las papas
pueden ser gruesa, para guisos o fino para los chips

-Carne de res, cerdo, cordero, pavo, jamén

Durante el corte en caliente (asados ) déjelos reposar 15 a 20 minutos antes de cortar. Los jugos se conservan mas
naturales y podrd cortar sin que se desmorone.

-Queso

Antes de cortar coloque el queso en la nevera durante unos minutos para que esté mas duro, asi sera mas facil
cortarlo. Una vez cortado cubralo con papel aluminio para mantener la humedad.

Antes de servir el queso, deje que recupere la temperatura ambiente esto aumenta el sabor natural.

‘Embutidos:

Retire cualquier cubierta de plastico antes de cortar. Use una presion constante y suave

DATOS TECNICOS
Tension de servicio: 230V ~ 50Hz

Potencia: 180 W
@ Cuchilla; 190mm

INFORMACION A LOS USUARIOS
Segin las Directrices Europeas 2002/95CE,
2002/96/CE y 2003/108/CE, refativas a a reduccion
def uso de sustancias peligrosas en fos aparatos
eléctricos, ademds de/ desecho de residuos.
El simbolo tachado del contenedor que se encuentra
en el aparato indica que el producto, al final de su
vida dtil, deberd depositarse en un lugar separado de
los demds residuos.
_ Por lo tanto, el usuario deberé entregar el aparato,

cuando deje de utilizarse, a los adecuados centro de
recogida diferenciada de residuos electrénicos y
electrotécnicos, o debera devolverlo al vendedor en

el momento de compra de un nuevo aparato de tipo equivalente, uno o cambio de

ofro.

La adecuada recogida diferenciada del aparato inutilizado para el sucesivo

reciclaje, iento y desecho ambi i contribuye a evitar

posibles efectos negativos en el medioambiente y en la salud, y favorece el

reciclaje de los materiales de los que se compone el aparato.

El desecho abusivo del producto por parte del usuario implica la aplicacion de las

sanciones previstas por la ley.

CONHOCER A SUA MAQUINA DE CORTAR ALIMENTOS
Sua maquina de cortar alimentos € apropriado para o corte 0 pdo, queijos, legumes, carne, peixe, etc.

PARTES DO APARELHO

7

@ Soporte deslocagdo

@ Lamina de corte ago inox
@ Pés antiderrapante

@ Base de aco

@ Bandsja para alimentos
@ Empurrador de alimentos
@ Corte espessura variavel

IMPORTANTES MEDIDAS DE SEGURANGA, GUARDAR AS INSTRUGOES

Quando utiliza aparelhos eléctricos, deve seguir as precaucdes bésicas de seguranga.

1. Leia as instrugdes, certifique-se que o fluxo de sua casa de acordo com os dados técnicos da guia deste artigo.

2. Quando utiliza este aparelho precissa supervisao se € perto de criangas ou pessoas com as capacidades fisicas/mentais
diminuidas.

3. Desligar o cortador da tomada de corrente quando ndo use, antes de ponher ou remover pegas e antes de limpar.

4. Bvitar o contato com pegas moveis, ndo inserir alimentos com as maos, utilize sempre a maquina de cortar com o empurrador
de alimentos totalmente montado.

5. Para se proteger contra o risco de choqgue eléctrico, ndo coloque a unidade de alimentagéo em agua ou outro liquido.

6. Nao trabalhar com o aparelho, com um cabo ou plugue danificado depois de um mal funcionamento, se cai ou danado,
consulte o seu fornecedor.

7. 0 cabo de alimentacdo ¢ danificado deve subtituir por pessoal qualificado.

8. 0 uso de acessorios ndo recomedado ou vendido pelo fabricante do aparelho pode causar fogo, choque eléctrico o lesées e
ndo cumprimento da lei de garantia.

9. No fazer funcionar a maquina mais de 10 min, o motor pode superaquecer, desligue o interruptor e deixar repouso durante 30
min, para esfriar o motor.

10. Néo utilize o aparelho fora.

11. Néo permitir que o cabo pendurar a borda da mesa ou bancada ou toque superficies quentes.

12. A'lamina tem fio, tenha cuidado durante a limpeza.

13. Néo utilize o aparelho para um uso diferente do pretendido.

14, Este aparelho tem um plugue polarizado para reduzir o risco de choque eléctrico, este plugue esta projetado para trabalhar
em uma tomada polarizada e uma posicéo correta, se 0 plugue ndo encaixa na tomada invertir o plugue, se ainda nao encaixa,
ligue a um eléctricista qualificado, néo tente manipular o aparelho ou cabo.

COM CORTAR

1. Desenrolar o cabo da parte inferior da maquina de cortar, coloque a maquina sob uma superficie estavel, seca e lisa, dobra
para baixo a plataforma, remove a bandeja de recolhida de alimentos.

2. Coloque os alimentos na plataforma, a bandeja na parte inferior da plataforma deve encaixar na ranhura da plataforma
corretamente, volta a bandeja levando comida para a frente e para tras algunas vezes, para verificar que o movimiento é correto.
3. Coloque o0 empurrador de alimentos na parte de tras da bandeja de transporte dos alimentos.
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4. Selecione a espessura de corte desejada, virando em sentido orario o botdo de ajuste de espessura mais espessa a
direita & esquerda para cortes mais finos. Ser encontrado na parte traseira da maquina.

ATENGAO

Utilize o empurrador para cortar os alimentos.

1. Conete a 230 w AC.

2. Cologue o alimento a cortar na bandeja de transporte de alimentos e deixar sob guia, depois puxar a bandeja de
alimentos para vocé com a mao esquerda.

3. Quando a lamina esta a virar, mantenha o seu polegar do escudo protegido, corte os alimentos com um movimiento igual,
mover a bandeja para tras e frente.

4. Quando terminar de cortar, desligar a unidade, para sua seguranga e protecdo da lamina, ao armazenar coloque 0 botdo
de espessura ao minimo.

LIMPEZA DO APARELHO

-Lavar o cortador com uma esponja macia e sabao ou produto de limpeza, lavar e secar bem

- Néo utilize a lana de agd ou limpador em po.

- Néo lavar nehuma parte da maguina de cortar na maquina lava-louca.

- A lamina tem uma aresta muito afiada, pegar com cuidado durante a limpeza.

- 0 motor estive dentro, ndo mergulhar em agua.

- 0 motor ndo precissa lubrificagdo.

- Para facilitar a limpeza, remove as pegas no orden indicado, lavar com descrito, voltar a colocar em ordem inverso.
- Qualquer outro servigo deve realizar por pessoas de servico autorizado.

- Lembrar, s6 para casa.

DESMONTAR 0 APARELHO PARA SUA LIMPEZA,

Transporte de alimentos:
Deslizando o empurrador de alimentos e levantar o transporte de alimentos da plataforma.

LAMINA

Desligar o cortador, virar o blogueio da lamina para esquerda e remove a lamina com cuidado.

Para voltar a colocar, alinhe a dues pegas de blogueio da lamina com as ranhuras da caixa do motor e virar blogueio para a
dereita para verificar.

PES ANTIDERRAPAGEM
Limpar com qualquer desengraxante, com alcool o limpa vidrios.

ARMAZENAMENTO

1. linhar guia de espessura com a lamina.

2. Enrolar o cabo na drea de armazenamento na parte inferior.
3. Guardar em sua Caixa.

USAR SUA MAQUINA DE CORTAR ALIMENTOS PARA OBTER 0S MELHORES RESULTADOS

Peixe e carne
Os alimentos com uma textura irregular, peixe, carne sdo dificil de cortar, congelar antes de cortar.

Carnes
Deve estar desossada.

Frutas
Devem estar livres sementes, abacaxi fresca pode-se cortar limpamente, cortar a parte superior.

Verduras

Cebola, batata, tomate, cenoura, frango( para salada), berinjela, abobora, abobrinha, as batatas podem ser grande ou
pequenas.

Carne bovina, porco, cordeiro, peru, presunto.

Durante o corte em quente (asados) deixar em repouso 15 a 20 min. Antes de cortar, 0s molhos s@o mais natural e pode cortar sem

desmoronado.

Queijo

Antes de cortar cologue o queijo no frigorifico alguns minutos para que este mais duro asim é mais facil de cortar, uma vez cortado

cobrir com ago para a umidade.
Antes de servir o queijo, deixar 0s recupera a temperatura ambente iso aumenta o sabor natural.
Remove qualquer cuberta de plastico antes de cortar, use uma pressao macia.

DADOS TECNICOS

Tens@o de servigo: 230v~50Hz
Lamina: 190mm.

INFORMAGOES PARA 0S USUARIOS.
De acordo com as orientages europeias
2002/95ce,
Do uso de subtancia perigosas nos
aparelhos electricos, alem de desfeito de
residuos.
0 simbolo tachado do container que se
encontra no aparélho indica que o producto
ao final de sua vida util tem que depositar
_ num lugar separado dos demas residuos.
Por conseguinte, o usuario de entregar o
aparéelo, quando deixe de se utilizar, ao
centro de recolhida selectiva de residuos
electronicos,
Debe devolvé-lo ao vendedor no momento da compra de um novo
aparéelo do mesmo tipo, uma ou outra mudanza.
A recolha diferenciada da unidade ndo utilizada para posterior
reciclagem, tratamento e residuos compatible com o ambiente, ajuda a
evitar possiveis efeitos negativos.
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